La péche

Nouveaute 2011/2012
Les cartes de pache prepayees

5 demd jowrnées 67,50 €
(Au lieu de 75.00 € )

70 dend jowrnées 720,00 €
(Au lieu de 150.00 €)

5 jowrnées 703,50 €
(Au lieu de 115.00 € )

70 journdes 184,00 €
(Au lieu de 230.00 € )

Cartes @ ¢ année
Les cartes de /aéoée a2 { année pour
la saison 2012
seront en vente
du 01 au 15 decembre 2011 uniquement
320.00 €

Exclusivités
du 01 novembre 2011
au 29 février 2012

Tous les lundis soir
Le Vin & moitié prix
/ Sure presentation de ce m’ow(/

Tous les Mercredis*
C est gratut pow tos mains de 70 ans

Tous les Week-gnds

£ot au fea @ ¢ ancrenne

*Un repas enfant offert pour un menu adulte payant

** fors surces spéeiabes
Apres-midi dansants

Dimanche 6 novembre
et
Dimanche 4 décembre

Restaurant
Bar Brasserie

Péche a la truite
Chemin des Sources
27120 JOUY/EURE

02.32.36.39.60

Mcontact@les3etangs.com
www.les3etangs.com

Q

~,~ LABEL
ormandie
Qualité Tourisme

PROGRAMME
DES
ANIMATIONS



NOVEMBRE

Jeudl 17

Journge Beaujolais Nouveau
Vener dequster le
Beaujolais Nouveau

Un moment festif & ne pas manquer

A toute heure,
A table ou au comptoir
Des charcuteries,
des fmmyw de 50«/0/@}/{@, »

Sans réservation

Samedi 19

Soiree Beaujolais
Mises en bouche
Buffet Campagnard a volonte
Fromages selon Fréderic Dutheil
Buffet de desserts a volonte
Cafe
Un verre de Beaujolais 12cl offert

29.00 € par personne Sw reservation

Soirée Dansante

DECEMBRE

Samedi 10

Soirée Fruits de Mer

Mises en Bouche
Buffet de Fruits de Mer
et de Poissons a volont
Fromages selon Frederic Dutheil
Buffet de Desserts a volonté
Une coupe de Champagne offerte

48.00 € par personme Sw* reservation

Soirée dansante

Samedi 31

Traditionnel Reveillon
De
La Saint Sylvestre.

Réservations et informations
Ay 02.32.36.39.60

Ou sur internet
www. les3etangs. com

Avant Premiere...
Le menu du revelllon

Assortiment de mises-en houche
Decliwaison aatour du fa/é gras

Cannelloni de homard et guacamole a la coriandre
rafraiohi d wn paspacho

Trou Normand

Saumon mi-fume mi-Cuit, asperges vertes
et mousseline au citron

Millefeuille de jeune veau et abricots,
sauce a la sauge, petits légumes farcis

Plateau de Fromages affings
Paire belle Heléne revisitée par notre chef
Café et mignardises

109.00 €/personne hors boisson
145.00 €/personne avec 4 verres de vin

Coupe de Champagne offerte

Suirgg dansante et animee par
Alexis Bourlier
Cotitlons ot fe« d &ﬁf/f/ee&’



